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Erstes Eisrestaurant in Amerika offnet im Januar 2025

Hotel de Glace prasentiert spektakulares Wintererlebnis in Québec
City zum 25-jahrigen Jubilaum

©Hobtel de Glace

Québec City, 10. Oktober 2024 - Am 17. Januar 2025 feiert das renommierte Hotel de
Glace in Zusammenarbeit mit dem prestigetrachtigen Fairmont Le Chateau Frontenac die
Eroffnung des ersten Eisrestaurants in Amerika. Im Rahmen des 25-jahrigen Jubilaums
des Hbtel de Glace markiert das einzigartige Restaurant, das vollstandig aus Eis und
Schnee besteht, einen bedeutenden Meilenstein in der Geschichte des Eishotels.

Sandra Nadeau von Village Vacances Valcartier-H6tel de Glace und Jean-Francois Vary
vom Chateau Frontenac betonen, dass diese Partnerschaft ein Schritt ist, um weiterhin
innovativ zu bleiben und den Gasten unvergessliche gastronomische Erlebnisse in der
zauberhaften Winterlandschaft von Québec anzubieten. ,Wir sind stolz darauf, dieses
einzigartige Projekt zu realisieren, das die Schonheit des Winters mit kulinarischer
Exzellenz vereint®, erklart Nadeau.
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Wintermenii
Jeden Freitag und Samstag vom 17. Januar bis 15. Marz 2025 genieBen die 52 Gaste pro
Service ein dreigangiges Feinschmecker-Menu in einer auBergewohnlichen Umgebung.

Subtiles Licht beleuchtet die Skulpturen, die von Quebecer Kinstlern in die Wande des
Restaurants eingearbeitet sind und die vier Elemente darstellen. Feurige Vulkane, sanfte
Windmuhlen, beeindruckende Wasserfalle und eine majestatische Darstellung der Erde -
jedes Element des Dekors schafft eine perfekte Harmonie zwischen Natur und Kunst, die
den Abend unvergesslich macht.

.Dieses Projekt ist nicht nur ein Zeugnis flr die kulinarische und kinstlerische Exzellenz
unserer Region, sondern auch eine Feier der einzigartigen Identitat von Québec City und
seiner unverwechselbaren Saisonalitat®™, fugt Jean-Frangois Vary hinzu.

Das Meni wird fir 225$/165€ (plus Steuern und Service) pro Person angeboten. Darin
inklusive sind der Transport vom Chéateau Frontenac nach Valcartier und zurick, ein
BegruBungscocktail sowie der Besuch des Eishotels mit seinen beeindruckenden
Raumen und Skulpturen.

Reservierungen konnen ab sofort auf Open Table vorgenommen werden.
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Weitere Informationen uber Québec unter www.bonjourquebec.com

Uber Bonjour Québec

Bonjour Québec ist die offizielle Tourismusmarke der ostkanadischen Provinz Québec,
die von der Regierung von Québec verwaltet wird. Sie dient dazu, Québec als Reiseziel
auf nationaler und internationaler Ebene zu bewerben und den Tourismus in der Region
zu fordern. Bonjour Québec bietet Reisenden eine breite Palette an Informationen,
Dienstleistungen und Ressourcen, um die zahlreichen Attraktionen, Aktivitaten und
Reiseangebote in Québec zu entdecken.
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